
Filet de vedella amb pebrots del Padrón i gratín de patata amb bolets
Melós de vedella amb parmentier
Espatlla de xai al forn i les seves verduretes
Confit d’ànec amb fruites del bosc, patata d’Olot i carxofa confitada
Llom de bacallà amb salsa de ceps
Cuetes de rap al forn amb llagostins

entrants
a escollir un, tothom ha de fer el mateix

aperitius

plats principals
a escollir un, tothom ha de fer el mateix

preu menú adult 60€ 

xarrup de llimona o mandarina

celler
Aigua, vi blanc Viñas del Vero i vi negre Enate.

Copa de cava
Cafès.

La nostra Inés Rosales
Amanida burratina
Volcà de cocktel de gambes amb sorra de pernil
Caneló XL de brandada de bacallà

Taula temàtica de formatges amb selecció de pans i melmelades
Assortiment de mini cons d’humus, d'alvocat i del mar
Cassoleta de rissotto de ceps amb oli de tòfona i parmesà
Brioche de Pulled pork i la nostra ceba encurtida
Cassoleta de fideuà
Cripsy Chicken amb salsa de mel i mostassa
Mini còctel de gambes

93 431 21 39
659 177 639

Les Tallades
La Figuerapreu menú  infantil 30€

menú OPCIÓ 4

MENÚS CELEBRACIONS



Tothom ha de fer el mateix menú

CELEBRACIONS

Barra de benvinguda  3€/plaça - 1 hora

Pastís 6€/porció

Extra menús vegetarians i vegans (cal sumar 5€ per plaça)

1 hora de barra lliure 10€adults / 5€ infants de 3 a 13 anys

2 hores de barra lliure 20€adults / 10€ infants de 3 a 13 anys

3 hores de barra lliure  25€ adults / 15€ infants de 3 a 13 anys

3 hores de DJ  350€ 

1 hora extra DJ 100€

Dormir i esmorzar 25€/plaça

Mitja pensió (sopar, dormir i esmorzar o dormir, esmorzar i dinar)

      40€ adults / 30€ infants de 3 a 13 anys

Pensió completa (sopar, dormir, esmorzar i dinar)

      50€ adults / 36€ infants de 3 a 13 anys

serveis complementaris

què inclou el pack del menú
Servei de cambrers

Parament de taules

Barra de begudes durant l’aperitiu

Tractament de menús especials per a al·lèrgies i/o intoleràncies

93 431 21 39
659 177 639

Les Tallades
La Figuera


